PRZEPISY NA NAJLEPSZA KAWE

CAPPUCCINO

Sktadniki:
1 filizanka swiezo zaparzonej kawy Zespresso, mocno schtodzone mleko, sproszkowana czekolada
do dekoracji, Mini Mikser Zespresso

Sposéb przyrzgdzenia:

Do duzej filizanki nalej mocno schtodzonego mleka (do 1/5 wysokosci). Za pomocg Mini Miksera
Zespresso* spieniaj mleko az zacznie gestnieé. Do spienionego mleka powoli wlej $wiezo zapa-
rzonq kawe Zespresso. Posyp czekoladq.

IRISH COFFEE

Sktadniki:
1 filizanka swiezo zaparzonej kawy Zespresso, 2 czubate tyzeczki cukru, 1 mata szklanka szkockiej
whisky, 1 czubata tyzka spienionego mleka lub bitej $mietany

Sposéb przyrzgdzenia:

Umies$¢ cukier w szklance i rozpu$é w niewielkiej ilosci gorqcej kawy Zespresso. Dolej whisky i
pozostatq cze$é kawy Zespresso. Na wierzch delikanie natéz spienione mleko lub bitqg $mietane.
Nalezy robié to delikatnie i precyzyjnie, aby nie doprowadzi¢ do wymieszania sktadnikéw.

LATTE

Sktadniki:
wysoka szklanka na kawe Latte lub kubek na kawe, swiezo zaparzona kawa Zespresso, gorgce
mleko, Mini Mikser Zespresso

Sposéb przyrzqgdzenia:

Do szklanki na kawe Latte wlej do 1/3 wysoko$ci $wiezo zaparzonq kawe Zespresso i dopetnij
gorgcym mlekiem (50-60°C). Przy uzyciu Mini Miksera Zespresso spieniaj kawe z mlekiem przez
ok. 5-10 sekund. Na wierzch delikatnie natéz wczeéniej przygotowang pianke z mleka.

MAROCCHINO

Sktadniki:
1 filizanka $wiezo zaparzonej kawy Zespresso, spienione mleko, gorzkie kakao do dekoracji, Mini
Mikser Zespresso

Sposéb przyrzqgdzenia:

Uzywajgc Mini Miksera Zespresso spien mleko (w taki sam sposéb jak do Cappuccino). Wlej kawe
Zespresso do duzej filizanki i posyp kakao. Natéz delikatnie na wierzch mleczng pianke zebrang
ze spienionego mleka i posyp sporq iloscig kakao.

LATTE MACCHIATO

Sktadniki:

Swiezo zaparzona kawa Zespresso, mleko, czekolada do dekoracji, Mini Mikser Zespresso

Sposéb przyrzqgdzenia:

Podgrzej mleko, nastepnie uzywajqc Mini Miksera Zespresso ubij je. Do wysokiej szklanki przelej
spienione mleko, tak by potowe szklanki zajmowato mleko, a 1/4 pianka. Wlej delikatnie i powoli
kawe Zespresso. Udekoruj startq czekoladq.

* Spienianie mleka za pomocg Mini Miksera Zespresso zaczyna sig od miksowania mleka przytrzymujgc mikser przy samym dnie

naczynia (filizanka, szklanka) w jakim jest miksowane mleko a potem delikatnie poruszamy mikserem géra-dét az do momentu
uzyskania odpowiedniej gestosci pianki.
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